HERZLICH WILLKOMMEN IM

% Tessiner Goill

\ X

GENIESSEN SIE IHREN AUFENTHALT IN UNSEREM
RESTAURANT UND DURCHLEBEN SIE MOMENTE
KREATIVER KOCHKUNST UND EDLER TISCHKULTUR
BEI PERSONLICHER & FAMILIARER ATMOSPHARE.

WIR BIETEN IHNEN EINE LEICHTE, NEUE, KLASSISCHE
& SCHWEIZER KUCHE.

. VORDERGRUNDIG & KREATIV PRASENTIERT SICH DIE
SPEISEKARTE VON KUCHENCHEFS ALAN IDEEN UND
SAISONAL VON EINER ANDEREN SEITE.
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Do-So: 11:30- 14:13 und 17:30 - 22:00
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SUPPEN

TOMATENSUPPE

Tomatensuppe mit Schlagrahmhaube
und Basilikum

RINDSKRAFTBRUHE

Hausgemachte Rindskraftbriihe mit Sherry,
Gemisewdrfel und Toastbrot

ZWIEBELSUPPE

Hausgemachte Franzésische Zwiebelsupp
mit Kase gratiniert

SALATE

GRUNER SALAT 6,50

GEMISCHTER SALAT 8,50

KALTE & WARME VORSPEISEN

KAROTTEN-ZIEGENKASE CREME 12,90

Karotten-Ziegenkdse Creme mit Scampi SpieB

“VITELLO TONNATO" TESSINER ART 13,90

Butterweiches, hauchdiinnes Kalbsfleisch-
tranchen in einer herrlich-cremigen SoBe
aus Thunfisch, Sardellen und Kapern

BURGUNDER WEINBERGSCHNECKEN

mit Krduterbutter gratiniert dazu gerdstete
Toastbrot-Streifen

KINDER KARTE

KLEINE PANIERTE SCHNITZEL

Kleine panierte Schnitzel mit Pommes frites

NUDELN MIT TOMATENSOSSE

Nudeln mit TomatensoBe und Parmesan gerieben

PORTION POMMES FRITES
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FITNESSTELLER

verschiedene marktfrische Salate, reich garniert mit:

HAHNCHEN SCHNITZEL

vom Grill mit Krauterbutter

HAUSGEMACHTE FISCHKNUSPERLI

mit SoBe Tartar (RemouladensoBe)

SCHWEINESCHNITZEL

vom Grill mit Krauterbutter

RUMPSTEAK

vom Grill mit Krauterbutter

ALT UND BELIEBT

SCHWEINESCHNITZEL ,WIENER ART"

Schweineschnitzel ,Wiener Art" mit Pommes,
Marktsalat

SCHWEINESCHNITZEL ,JAGER ART"

paniertes Schweineschnitzel mit Pilz SoBe,
Pommes frites, Marktsalat

SCHWEINS CORDON BLEU

mit Schinken und Kase an KasesoBe,
dazu Pommes frites, Marktsalat

SCHWABISCHER SAUERBRATEN

an RotweinsoBe dazu Kartoffelknédel
mit Butterbréseln und Rotkraut, Marktsalat
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» GRILLSPEZIALITATEN UND
SAFTIGE STEAKS

SAFTIGES RINDERFILET 250GR. VOM GRILL
AN SOSSE HOLLANDAISE

mit Kartoffel Kroketten,
Saison Gemuisemix und Marktsalat

ZWIEBELROSTBRATEN RUMPSTEAK 300GR.

Hausgemachte Krauterbutter, gerdstete Zwiebel dazu
Pommes frites und Gemisebeilage und Marktsalat

RUMPSTEAK 300GR. VOM GRILL
~MADAGASKAR" AN GRUNER PFEFFERSOSSE

mit Kartoffel Kroketten, Saison Gemisebeilage
und Marktsalat

HAHNCHENBRUST SCHNITZEL

an samiger Curry SoBe dazu Butterreis
mit gerdstete Pinienkernen, Marktsalat

SCHWEINEFILET VOM GRILL AN PILZ SOSSE

Hausgemachte Spatzle, Saison Gemise und Marktsalat

RINDER- UND SCHWEINSFILETSPITZEN

7 ,CHEF ROTISSEUR"
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an Pfifferlinge SoBe mit ,Papardelle” breite Nudeln
dazu Marktsalat

SURF'N TURF ,,OCEAN REEF CLUB KEY LARGO"

Rinderfilet 250gr. saftig gebraten mit 2 Riesengarnelen vom Girill
an einer Krebs-HummersoBe mit Zitronen, Kartoffelkroketten,
Buttergemuise und Saisonsalat
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FISCH SPEZIALITATEN

SEEHECHTFILET GEBRATEN ,LUZERNER ART"

Spezialitat aus dem Kanton Luzern
an ButterschaumsofBe mit Tomatenwdrfeli und Kapern
dazu Salzkartoffeln, Salat

CHEF 'S FISCH EMPFEHLUNG
SCHON PROBIERT?
Lachssteak vom Grill an Prosecco SchaumsoBe mit

Safranfaden, begleitet mit Salzkartoffeln, Sauerkraut und
Speckchip

FANGFRISCHES GOLDBARSCHFILET PANIERT

RemouladensoBe, Salzkartoffeln, Saison Salat

BLACK TIGER GARNELEN ,MILENA"

.Papardelle” Breite Nudeln an Tomatierte-Knoblauch-Sahne
SoBe mit Anis verfeinert, 2 Black Tiger SpieB dazu Parmesan
gerieben und Salat

ZANDERFILET IM KARTOFFEL-ROSTI MANTEL
AN RIESLING WEINSOSSE

dazu Grillgemise und Saison Marktfrische Salat

FLEISCHLOS ABER NICHT REIZLOS

RAVIOLI MIT SPINAT FULLUNG 18,90

) an TomatensoBe und Parmesan gerieben, kleine Salat

NUDELN ,NAPOLI"
AN HAUSGEMACHTE TOMATENSOSS

dazu Parmesan gerieben, kleine Salat

HAUSGEMACHTE KASESPATZLE

mit knusperigen Réstzwiebeln und Saisonsalatteller
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WILI] MAL ANDERS

»Manchmal hat der Jager Glick und manchmal das Tier”

HIRSCHRUCKENSTEAK ,DIANA

an Cognac RahmsoBe mit Pilzen dazu hausgemachte
Spatzle und Rotkraut, Preiselbeerbirne, Beilage Salat

HAUSGEMACHTE WILDGULASCH , ALAN"

Wildpfeffer nach Traditionellem Schweizer Art zubereitet
mit hausgemachten Spétzle, Preiselbeerbirne, Beilage

SCHWEIZER SPEZIALITATEN

~NIDWALDNER GESCHNETZELTES" 25,90
Spezialitat aus dem Kanton Nidwalden, mein Heimat Kanton.

Schweins geschnetzeltes an PilzrahmsoBe mit Williams verfeinert,

Apfel schnitze und WallniiBe dazu Original Schweizer Rdsti und
Marktsalat

+WALLISER SCHNITZEL" 24,90
Spezialitat aus dem Kanton Walliser
Schweineschnitzel vom Grill mit Tomatenscheiben und Kéase tber-
backen, dazu servieren wir lhnen Original Schweizer
Résti und Marktsalat

. TESSINER ROSTI”

Spezialitat aus dem Kanton Tessin
Original Schweizer Rsti mit Schinken und Tomatenscheiben
(88 und Kase Uberbacken und Marktsalat

‘. " KALBSLEBERLI ,ZUGER ART"

< Spezialitat aus dem Kanton Zug

L Geschnetzelte Kalbsleber an MadeirasoBe
.’ mit Schweizer Résti und Marktsalat

BITTE BEACHTEN SIE

WIR AKZEPTIEREN KEINE EC ODER KREDITKARTEN

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an
das Kiichenpersonal.

Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Umsatzsteuer
und sind in Euro angegeben.

’ Stand dieser Speisekarte: 22.08.2025. Mit Erscheinung dieser Karte
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UND ZUM ABSCHLUSS
ETWAS SOSSES
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